
EnTréEs CuisinE FamilialE 
BiG BurGEr Corylus                                                    20 
   Choix dE ProTéinEs 
    • Boeuf                                                                                                                        
    • Porc effiloché                                                                                             
    • Poulet pané 
    • Végétarien - Galette de pois chiches     
Fromage suisse, tomate, salade, cornichons et mayonnaise   
maison à l’amélanchier. Servi avec frites et salade de chou.   
sous-marin spécial Le Corylus                                       6 po / 19          
Pepperoni, jambon, smoked meat, salade, tomate  
et sauce Corylus. Le tout gratiné et accompagné  
de frites et salade de chou.   
Club sandwich                                                                           20   
Poulet, bacon, salade, tomate et mayonnaise. 
Servi avec frites et salade de chou.                                                           
Club au crabe                                                                         32 
Crabe, bacon, salade, tomate et mayonnaise. 
Servi avec frites et salade de chou.    
shrimp roll                                                                                       26 
Mélange de crevettes nordiques, céleri, tomate,  
échalote et sauce épicée servi sur un pain aux patates.  
Accompagné de frites et salade de chou.  
s'accorde bien avec le Belleruche Côtes-du-rhône.  
Crab roll                                                                                   35   
Mélange de crabe, céleri, tomates, échalotes et mayonnaise  
servi sur un pain aux patates. Accompagné de frites et salade  
de chou. s'accorde bien avec le sauvignon blanc, atanga.  
hot-dog de Charlevoix  Saucisse style Toulouse                16  
à la mistelle des Vergers Pedneault. Servi avec frites  
et salade de chou.   
Pâté croche de l’isle                                                              16 
Recette ancestrale insulaire – Pâté à base de porc et de veau 
haché pouvant tenir dans une main servi avec ketchup  
aux fruits maison, salade verte et frites.                                                                                                                                    
lanières de poulet (4)                                                                18 
Servies avec frites, sauce barbecue et salade de chou. 
 
 
  

 Frites                                                    4                 7               10   
rondelles d’oignons                      10   
Poutine                                                9                 14             20   
Poutine du diable                           9                 14             20  
Sauce style aigre-douce  
Poutine italienne                           11                16               22  
 

  

                                                                                                                  
Pepperoni et fromage                                        13               18  
Garnie                                                                    14              20                                                                                                                           
Fruits de mer                                                          18               25  
Pétoncles, crevettes, crème sûre et oignons.                 
Végétarienne                                                       14              20  
Courgette, poivrons, champignons, olives et oignons.

 sou                                                                                                                         

Potage maison du Chef                                     6           Inclus  
soupe aux gourganes                                       6           Inclus 
Recette de nos ancêtres.  

 
 
spaghetti sauce à la viande maison                  20             35 
Servi avec légumes sautés et smoked meat 
de Charlevoix.  Extra gratiné + 4  
spaghetti aux fruits de mer  Sauce                     25             40 
béchamel, pétoncles et crevettes. Extra gratiné + 4  
salade César et nems au canard (3)                   19              34  
mac n’cheese Mélange de fromages du chef               20              35 
dont la Belle Brune de Charlevoix et le suisse de la fromagerie 
St-Fidèle.  Extra smoked meat ou porc effiloché + 4       
Crevettes papillon à l’ail                                    26             41 
servies sur riz     
Accompagnées de légumes. Extra crevettes (3) + 8  
   

 
Filet de truite arc-en-ciel (5 à 6 oz)               29                44 
Servi sur riz accompagné d’un beurre  
citronné au bleuet et de légumes grillés.    
Fish and chips (2) - morue                             30                45  
Garni de frites, salade de chou et sauce tartare.              
lasagne aux deux saumons                          30                45  
Saumon et saumon fumé dans une sauce béchamel 
gratiné de fromages de Charlevoix accompagnés de légumes grillés.   
Brochettes de poulet souvlaki (2)              25                40  
Servies sur riz pilaf avec sauce au cidre  
à l'érable et légumes selon l'arrivage.                               
lEs PlaTs Ci-dEssous sonT sErVis aVEC dEs léGumEs sElon 
l’arriVaGE ET un Choix d’aCComPaGnEmEnT dE riz, PommE 
dE TErrE GrEloT ou FriTEs.  
Cuisse de canard confit                                35                50  
et sa sauce pomme d’érable  
Contre-filet et sa sauce                                 39                54 
mamzell’ marie-anne 
option Terre et mer (3 crevettes) + 8

TaBlE d’hôTE

En TaBlE d’hôTE rEmPlaCEz VoTrE souPE Par unE  
EnTréE : on Vous sousTraiT l’équiValEnT du TariF  
dE la souPE sur lE monTanT dE l’EnTréE sélECTionnéE. 

noTrE TaBlE d’hôTE inCluT unE souPE, un rEPas PrinCiPal, un dEssErT dE VoTrE Choix, CaFé réGuliEr  
/ Thé ainsi qu’un shooTEr diGEsTiF dEs VErGErs PEdnEaulT.  En table d’hôte, remplacez votre soupe  
par une entrée : on vous soustrait l’équivalent du tarif de la soupe sur le montant de l’entrée sélectionnée. 

à la  
CarTE      

TaBlE  
d’hôTE

à la  
CarTE      

TaBlE  
d’hôTE

PETiTE     moyEnnE FamilialE

7 PouCEs 10 PouCEs

Menu
EnTréEs idéalEs à ParTaGEr 
Chips chaudes croustillantes                                                 12  
Accompagnées de sauce barbecue backfire du Bootlegger 
et de mayonnaise à l’érable maison. 
Brie au four                                                                               19  
Recouvert de gelée de pomme de l’isle et de canneberges séchées. 

 Plateau dégustation de la mer                                               26 
Saumon fumé, mélange de crevettes nordiques, bonbons de 
saumon à l’érable et mousse au saumon. Accompagné de confit  
d’oignon, pain frais, croustilles de maïs, croutons, citron et sauce tartare.   
Plateau dégustation de charcuteries                                   26 
Mini pâté croche, saucisson Charlot 1608, saucisson le Brasier, saucisson 
Rosette, rillette de dinde maison, terrine abricot / mistelle de pomme et terrine 
de cerf rouge et canneberges. Le tout accompagné de gelée de pomme de l’Isle, 
ketchup aux fruits maison, pain frais, croutons et croustilles de maïs.  

rouleaux de printemps croustillants (3)                       10   
Servis avec sauce aux prunes maison. 
Crevettes nordiques frits                                                     15 
Accompagnées de citron et de sauce crémeuse épicée 
Calmars frits                                                                          18 
Accompagnés de citron et de sauce crémeuse épicée. 
Bâtonnets de fromage                                             4 / 9      8 / 15 
Servis avec sauce marinara.                                                                 
soupe à l’oignon aux fromages de Charlevoix             14 
Bouillon à la bière de l’Isle et gratiné aux fromages de Charlevoix.  
Fondues (2) style parmesan                                                16 
Aux 5 fromages de Charlevoix, servies sur salade verte  
et vinaigrette maison.

Pizzas

Plats

soupes

rehausse  
ta poutine 

Extras Poutine régulière                                                + 5  
Poutine italienne                                               + 6  

Porc effiloché ou Smoked meat                    + 4
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Porc effiloché                                                      + 4 
Smoked meat ou Bacon                                    + 4 
Salade césar ou Salade verte                           + 6      

GoûTEz iCi lEs mErVEillEux  
dEssErTs dE noTrE BisCuiTEriE.dEssErTs

mEnu EnFanT
rehausse  

ta pizza 

lanières de poulet (2) et frites                                            11   
hot-dog et frites                                                                       11   
Fish n’chips et frites                                                              12 
spaghetti sauce à la viande Corylus                                 11 
mac n’cheese                                                                             11

Jus inClus :  
PommE  |  oranGE

duetto spaghetti bolognaise +6 
duetto spaghetti fruits de mer +10

CaFés ET  
ProduiTs  

alCoolisés  

au VErso

PayEz aVEC inTEraC  
unE GrandE diFFérEnCE Pour lEs PmE. 
Pour 100 $ d’achat : frais débit 0.10 $/ frais crédit 3 $

nom laTin du CoudriEr

Pour un apéro avec le fleuve ou un repas en bonne compagnie...

3094,  chemin  des  Coudriers ,  isle-aux -Coudres   ù  418  600-8013   ù  restaurant lecorylus . com   ù   une  div is ion  des  Vergers  Pedneault  

disPoniBlE En oPTion sans GluTEn. 
dEmandEz-lE à VoTrE sErVEur. 

DÉ

COUVRE

Charlevoix

Tous nos PlaTs sonT  
disPoniBlEs Pour EmPorTEr.Conseil de  

notre comptable

sErViEs aVEC Pain Frais dE  
la BoulanGEriE BouChard

PlaT VéGéTariEn

ExTras  
Bacon  + 2 

Poutine  + 5

Tartelettes                                                        
   Pomme, poire et sirop d’érable                                  8 
   Ganache à la crème de petites                                    8 
   poires, amélanche et cerise  
Gâteaux   
   Carottes                                                                                 8 
   Triple chocolat                                             8 
   Fromage et confiture de cerises                       8  
Verrine fraicheur du moment aux fruits    8

Option dessert  
sans gluten et  
sans lactose. 
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Bloody Ceasar                                                                      10 
Vodka, Clamato épicé, 
épices Bootlegger et tabasco. 
houblon en terrasse                                                            9 
Bière blanche, jus de canneberge et jus d’orange. 
signature Pedneault 
spritz de Charlevoix                                                             9 
Cidre au bleuet et apéritif Menaud. 
Cidre à la poire et apéritif Menaud. 
Gin tonic du verger  Cocktail à base du gin de              10,5 
chez Hydromel Charlevoix. Choisir une option de sirop : 
Bleuet / Amélanche / Cerise / Pomme / Poire / Prune 

Cerisette                                                                       9 
Rhum ambré, sirop de cerise et pepsi. 
sangria du verger                                                     Verre :  9 
(bleuet ou poire)                                                     1/2 pichet :  18 
Cidre aux bleuets ou à la poire,                                          Pichet :  27 
jus d’orange et fruits du moment. 

sève de prune                                                                         9,5 
Mistelle de prunes, Sortilège à l’érable et jus de canneberge.  
 

 
 
 

le Pilier (5 %) - Blonde  
Bière aux doux arômes de fruits tropicaux et de levain.  
la Block (5,2 %) – Blanche   
Bière rafraichissante aux notes d’agrumes. 
le ruisseau rouge (5,4 %) - rousse 
Bière aux arômes gourmandes de torréfaction et de caramel.  

immortelle (6,5 %) - iPa                                                                          
Bière élaborée avec la fleur d’immortelle récoltée localement. 

 

menaud – distillerie et Brasserie 
Camerise (4 %) - sûre fruitée                                                            9 
Belle acidité et arômes rafraichissants de petits fruits des champs. 

salicorne (4,6 %) - Bière surette                                                        9 
Salicorne de l’Isle-aux-Coudres offrant des notes salines et citronnées. 

azote (4,7 %) – dry stout  Bière onctueuse conditionnée à l’azote.   9 

Coors light et molson Ex                                                      9  

Glacier  3 oz                                                                                          10 
Cidre de glace pourvu d’une belle acidité et une finale caramélisée. 

Grande Glace  3 oz                                                                           10 
Mistelle de pommes gelées aux arômes d’érable  
rappelant le porto blanc. 
mistelle de prunes  3 oz                                                               10 
Mistelle aux arômes de noisettes et de caramel  
pouvant rappeler un cognac. 
mistelle de pommes et poires  3 oz                                     10 
Mistelle aux fruits du verger rappelant le Pineau des Charentes. 
Crème de petites poires  3 oz                                                    11 
Crème d’amélanches aux arômes de chocolat noir, cerise et amande.  

saint-antoine  2 oz                                                                          11 
Vin fortifié vieilli en barils de bourbon s'apparentant  
à un porto blanc aux aromates de miel et de fraises.  

notre-dame  2 oz                                                                              11 
Vin fortifié vieilli 2 ans en barils de porto. Ses arômes de bleuets,  
de cassis et de torréfaction se marieront à merveille avec votre dessert.  

 

  
Planche dégustation de l’étale                                                      14 
microbrasserie - isle-aux-Coudres  3 x 8 oz                                    
Le Pilier (Blonde), La Block (Blanche), Le Ruisseau rouge (Rousse) 

Planche dégustation de cidres pétillants 3 x 2,5 oz         13 
Blanchon (Pomme), Isle aux Bleuets (Bleuet), Or de l’Isle (Poire)  

Planche dégustation de cidres plats 3 x 2,5 oz                    13 
Dame Prune (Prune), Pommier de cerise (Cerise), Pomme d’érable (Érable) 
 
           
           macabéo/sauvignon                        9                40  
         Fuenteseca  Espagne                                                    
          Chardonnay, Fun                                 9                41 
         France 

         Belleruche,  Chapoutier               9                 41                                
         France 

          oscéolat muscat                                   9               42                                 
         Charlevoyou  Charlevoix                                                            
        Pinot Grigio, Bolla retro          9,5               43                                 
         Italie  

          sauvignon blanc, atanga            9,5               45                                
         Nouvelle-Zélande 
  
         roseline                                               9                 40                                
         France 

 

         Cabernet/Tempranillo                    9                37 
         liberado  Espagne 

          sangiovese, nespolino                     9                 41         Italie 

          Bila-haut, Chapoutier                    9,5              42          France 

          Pinot noir, Pure coastal                  9,5               44                                
         Australie  

         malbec, Clos de los siete                                  54          Argentine  

           Pinot noir, Clos Jordanne   Bouteille /65 
         Canada 
          
  
                                                                                                      

Blanchon                                                                                             14 
Un œuf, un choix de viande (bacon, jambon effiloché ou saucisse).  
Accompagné de pommes de terre rissolées, pains frais cuits sur le grill, 
confitures de fraises maison et salade de fruits maison.                                                                                                                                                                                 
Béluga                                                                                                  20   
Deux œufs, deux choix de viande (bacon, jambon effiloché ou saucisse).  
Accompagné de pommes de terre rissolées, cretons de Charlevoix, fèves au lard,  
pains frais cuits sur le grill, confitures de fraises maison et salade de fruits maison.   
Brunch Corylus                                                                                 25  
Deux œufs, bacon, jambon effiloché, saucisse, cretons de Charlevoix, mini pâté  
croche, fèves au lard, crêpe, sirop, pommes de terre rissolées, pains frais cuits 
sur le grill, confitures de fraises maison et salade de fruits maison.                   
Œuf bénédictine                                                                                    
Deux œufs pochés servis sur muffin anglais nappé de sauce hollandaise.  
Accompagné de pommes de terre rissolées et salade de fruits maison.  
   Béné de la ferme  Jambon effiloché au sirop d’érable et fromage suisse.      19      
   Béné de la mer  Saumon fumé et fromage suisse.                                        21                                                                                                                         
omelette                      
Composée de trois œufs, accompagnée de pommes de terre rissolées, pains  
frais cuits sur le grill, confitures de fraises maison et salade de fruits maison.         
   Jambon effiloché et fromage suisse                                                       18                                                                                                                         
Crêpe                                                                                                                                 
   aux bananes, crème pâtissière et tartinade choco-noisettes          18 
   Servie avec patates à déjeuner et salade de fruits.  
   aux pommes, poires et sucre à la crème                                              18 
   Servie avec patates à déjeuner et salade de fruits.  

alCools

Tous nos déJEunErs inCluEnT  
un Choix dE CaFé réGuliEr, Thé ou Jus.

Vin rosé

Vins rouges

Vins blancs

Bières en canette (473 ml)

dégustation

digestifs       apéros

Cocktails

nom laTin du CoudriEr

CaFés

déJEunErs disponibles de 8 h à 10 h 45.

Café alcoolisé : Baileys, sortilège à l’érable ou Cremaglace       2 oz / 8,5 
latté / Cappuccino / mokaccino                                                            5,5  
Espresso / allongé / americano / Chocolat chaud                               4 
Thé / Tisane / Café filtre                                                                            3 
 

Extras Viande, oeufs ou rôties                                                          3                                              
Crêpe nature au sirop d’érable                                          5

VErrE 1/2  
BouTEillE BouTEillE

VErrE 5 oz BouTEillE

De l ’apéro au digestif...  
PEdnEaulT

AROMATIQUE
ET ROND

FRUITÉ
ET LÉGER

AROMATIQUE
ET SOUPLE

Ajoutez-y une  
  sangria du verger !
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DI
SPONIBLE

GINsans alcoo
l
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COUVRE
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BrEuVaGEs sans alCool
Boisson gazeuse                                                                                   3,5   
Jus de pomme pétillant                                                         6  
Jus de pomme et poire pétillant                                        6  
Eau pétillante onibi  - Nature ou lime                                            4      
Bière sans alcool  - Heineken ou Sober                                          6,5                                        
                                                                                                                                 

DÉ

COUVRE

Charlevoix

En FûT   
8 oz : 5   |   12 oz  : 8   |   Pinte : 11   |   1/2 pichet  : 15   |  Pichet : 26

En CanETTE  473 ml :  9  

Conseils de notre sommelière  
Photos et autres  
informations 

nourriTurE  

ET dEssErTs   

au VErso

3094,  chemin  des  Coudriers ,  isle-aux -Coudres   ù  418  600-8013   ù  restaurant lecorylus . com   ù   une  div is ion  des  Vergers  Pedneault  

Pour un apéro avec le fleuve ou un repas en bonne compagnie...

                                                                                     

Blanchon                                     8                 12               22 
Cidre pétillant et rafraichissant  
rappelant la pomme verte. 
dame Prune                            8                 17               27 
Cidre à la prune merveilleux 
avec pâtés et fromages. 
isle aux Bleuets                       8                 13               27 
Cidre pétillant aux bleuets 
rappelant la sangria. 
Pomme d’érable                      8                 17               27 
Cidre à l’érable idéal 
avec des fromages fins. 
or de l’isle                                8                 13               27 
Cidre doux pétillant 
aux poires du verger. 
Pommier de cerise                 8                 17               27 
Cidre à la cerise rappelant 
un rosé demi-sec.

DI
SPONIBLE

BLOODY

sans alcoo
l

Bières l’étale microbrasserie - isle-aux-Coudres
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DÉLICAT
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ET CHARNU

AROMATIQUE
ET CHARNU

FRUITÉ ET
GÉNÉREUX

FRUITÉ
ET VIF

FRUITÉ
ET VIF

AROMATIQUE
ET CHARNU

Bio

FRUITÉ
ET VIF

FRUITÉ ET
GÉNÉREUX
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