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[e Corylus

DISPONIBLE EN OPTION SANS GLUTEN.

NOM LATIN DU COUDRIER
DEMANDEZ-LE A VOTRE SERVEUR. PLAT VEGETARIEN )
- EN TABLE D’HOTE REMPLACEZ VOTRE SOUPE PAR UNE 2 de. PAYEZ AVECINTERAC ™
N I REES ENTREE : ON VOUS SOUSTRAIT L’EQUIVALENT DU TARIF &Wl

UNE GRANDE DIFFERENCE POUR LES PME.
DE LA SOUPE SUR LE MONTANT DE L’ ENTREE SELECTIONNEE.  hotre wm#aﬂze Pour 100 $ d'achat : frais débit 0.10 8/ frais crédit 3

ENTREES IDEALES A PARTAGER

s =

22 Rouleaux de printemps croustillants (3)

Aux 5 fromages de Charlevoix, servies sur salade verte
et vinaigrette maison.

10

! Chips chaudes croustillantes 12 g Servisavecsauce aux prunes maison.
f Accompagnées de sauce barbecue backfire du Bootlegger Crevettes nordiques frits 15
; et de mayonnaise a I'érable maison. Accompagnées de citron et de sauce crémeuse épicée
3 Brie au four 19 i Calmars frits 18
; Recouvert de gelée de pomme de I'isle et de canneberges séchées. Accompagnés de citron et de sauce crémeuse épicée.

- VOQUVQ@ Plateau dégustation de la mer 26 Batonnets de fromage 4/9 8/15
i » Saumon fumé, mélange de crevettes nordiques, bonbons de e ST CATE mA L

i saumon a I'érable et mousse au saumon. Accompagné de confit i

' ' (OUVp N PR .

s d'oignon, pain frais, croustilles de mais, croutons, citron et sauce tartare. W Soll.pe al Olgnon afux frOIn.ages de Charlevoix , 14
! . . . ——5 Bouillon 4 la biére de Isle et gratiné aux fromages de Charlevoix.

) Plateau dégustation de charcuteries 26 ,

, Mini paté croche, saucisson Charlot 1608, saucisson le Brasier, saucisson éocgi&?@ Fondues (2) style parmesan 16

! Rosette, rillette de dinde maison, terrine abricot / mistelle de pomme et terrine 22y

{ —=_

} de cerf rouge et canneberges. Le tout accompagné de gelée de pomme de I'Isle,
I\ ketchup aux fruits maison, pain frais, croutons et croustilles de mais.

TABLE DHOTE

NOTRE TABLE D’HOTE INCLUT UNE SOUPE, UN REPAS PRINCIPAL, UN DESSERT DE VOTRE CHOIX, CAFE REGULIER
/ THE AINSI QU’UN SHOOTER DIGESTIF DES VERGERS PEDNEAULT. En table d’hote, remplacez votre soupe

par une entrée : on vous soustrait I'équivalent du tarif de la soupe sur le montant de l'entrée sélectionnée.

1.4 ALA TABLE ALA TABLE
S m SERVIES AVEC PAIN FRAIS DE N, DHOTE CARTE T
Q a
6‘%"“ RO NeEeT D Filet de truite arc-en-ciel (5 4 6 oz) 29 44

' Potage maison du Chef 6 Inclus Servi sur riz accompagné d'un beurre @

| ' citronné au bleuet et de légumes grillés.

" Soupe aux gourganes 6 Inclus . 5

4 Bt :  Fish and chips (2) - Morue 30 45

Bl = e e e e e Garni de frites, salade de chou et sauce tartare.

'; b Plats .‘&o 2 Lasagne aux deux saumons 30 45

2 1 Q / .

Spaghetti sauce a la viande maison
Servi avec légumes sautés et smoked meat
de Charlevoix. Extra gratiné + 4

Saumon et saumon fumé dans une sauce béchamel
gratiné de fromages de Charlevoix accompagnés de légumes grillés.

Brochettes de poulet souvlaki (2)

® 35

N

165 VIANDES
JE CHARLENDI

REPEREZ LE L0GO DECOUVRE Chanlevoix.

Indique les plats dont certains produits proviennent de producteurs charlevoisiens.

Cidrerie et Vergers

PEDNEAULT

- vins & spiritueux -

— wox Ghadti oo —
BISCUITIER

CUISINE FAMILIALE

TOUS NOS PLATS SONT
DISPONIBLES POUR EMPORTER.

COUVeN BIG BURGER CORYLUS 20
g2 CHOIXDEPROTEINES Frites 4 Z 10
&  .Boeuf EXTRAS Rondelles d’oignons 10
« Porc effiloché Pfjt‘”;‘:: :i G2 Poutine 9 14 20
ePouletpané Poutine du diable 9 14 20
o Végétarien - Galette de pois chiches @w@ Sauce style aigre-douce
Fromage suisse, tomate, salade, cornichons et mayonnaise w Poutine italienne 1 16 22
maison a I'amélanchier. Servi avec frites et salade de chou. ;
S 11 soécial Le Corv 600/ 19 <%y Rehausse
R ous-marin spécial Le Corylus po ew%m» ta poutine
%2 Pepperoni, jambon, smoked meat, salade, tomate .
dw%"’“ PP j
et sauce Corylus. Le tout gratiné et accompagné . Pasetto soachetti . i
paghetti bolognaise +6
de frites et salade de chou. Pizzas Duetto spaghetti fruits de mer +10 ‘
Clabsand e 20 Pepperoni et fromage 13 18
Poulet, bacon, salade, tomate et mayonnaise. Garnie 14 20
Servi avec frites et salade de chou. Fruits de mer 18 25
Club atrcrabe 32 Pétoncles, crevettes, créme stre et oignons.
Crabe, bacon, salade, tomate et mayonnaise. Végétarienne 14 20
S i avEcTites B e T Courgette, poivrons, champignons, olives et oignons.
/5”%@ Shrimp roll 26 Rehausse Porc kef(fllloche +4
e Mélange de crevettes nordiques, céleri, tomate, ta pizza Smoked meat ou Bacon 4
échalote et sauce épicée servi sur un pain aux patates. [ S aladecesarouSaladeverte ________________________________ +6
Accompagné de frites et salade de chou. T
S'accorde bien avec le Belleruche Cotes-du-Rhone. MEN l ' ENF ANT T E T
10, Crab roll 35

dw%“”* Mélange de crabe, céleri, tomates, échalotes et mayonnaise

servi sur un pain aux patates. Accompagné de frites et salade
de chou. S'accorde bien avec le Sauvignon blanc, Atanga.

Laniéres de poulet (2) et frites
Hot-dog et frites
Fish n’chips et frites

1
1
12
1
1
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= Spaghetti sauce a la viande Corylus
25 40 R Hot-dog de Charlevoix Saucisse style Toulouse 16 Macscheas
Servies sur riz pilaf avec sauce au cidre M2y a la mistelle des Vergers Pedneault. Servi avec frites
Spaghetti aux fruits de mer Sauce 25 40 a 'érable et légumes selon l'arrivage. et salade de chou. DE S SERT GOUTEZ ICI LES MER VEILLEUX
béchamiel, petonecleseterevetteS EXtra gratmi€ b d — === —- ==~ = = e e e = ; DESSERTS DE NOTRE BISCUITERIE.
: 4D, Paté croche de I'Isle 16
y LES PLATS CI-DESSOUS SONT SER VIS AVEC DES LEGUMES SELON Y~ ) ' ]
Salade César et Nems au canard (3) 19 34 L’ARRIVAGE ET UN CHOIX D’ACCOMPAGNEMENT DE RIZ, POMME [M124y Recette ancestrale insulaire — Paté a base de porc et de veau Tartelettgs : > gitsloilut:;szt
Mac n’cheese Mélange de fromages du chef 20 35 DE TERRE GRELOT OU FRITES. haché pouvant ten T g e sans lgactose
- . - == oo et R RS S ey Sy R R RO ey : : . heal S = '
dont la Belle Brune de Charlevoix et le suisse de la fromagerie oV, . aux fruits maison, saladeiVerte et frites: Ganachea ,la creilme :ie petites
St-Fidsle. E ked ffiloché + 4 £p=) Cuisse de canard confit 35 50 = poires, amelanche et cerise
t-Fidele. Extra smoked meat ou porc effiloche + Charlossi = Lanieres de poulet 4) 18 x — sox Gt —
| : —— =3 etsasauce pomme d’érable : : Gateaux BISCUITIER
| Crevettes papillon a l'ail 26 1 : : Servies avec frites, sauce barbecue et salade de chou. Carottes
- servies sur riz e Contre—f}let gsasaice 39 e e Triple chocolat
Accompagnées de légumes. Extra crevettes (3) + 8 @w%o“ Mamzell’ Marie-Anne Poutine réguliére +5 Fromage et confiture de cerises
§ - Option Terre et Mer (3 crevettes) + 8 Poutine italienne + 6. Verrine fraicheur du moment aux fruits
I s e e e e e e e e e e N
1[ + 3094, chemin des'Coudrie
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BREUVAGES SANS ALCOOL

NOM LATIN DU COUDRIER

. ) Photos et autres
UN CHOIX DE CAFE REGULIER, THE OU JUS.

=

(O

Eau pétillante Onibi - Nature ou lime 4
Biéere sans alcool - Heineken ou Sober 6,5

DEJEUNERS Disponibles de 8 h a 10 h 45. C) :  Boisson gazeuse 35 .
M/ @ @ IE 5 u S) GHQ) Jus de pomme pétillant e 6 .
° 7 N° ) . @ Cidrerie et Vergers ( Z O‘Z & E a.
TouS NOS DEJEUNERS INCLUENT Rd{;@ufa—? une \_)\J \) — — —N \_) ecm%"‘” Jus de pomme et poire pétillant PEDNEAULT ¢

informations
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Dégustation
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ALCOOLS

De e'adzém* aun «flguﬁ@ ..
PEDNEAULT

Biéres L’Etale Microbrasserie - Isle-aux-Coudres

Blanchon 14

de cassis et de torréfaction se marieront a merveille avec votre dessert.

Un ceuf, un choix de viande (bacon, jambon effiloché ou saucisse). ENFUT Planche dégustation de L'Etale 14 §
: Accompagné de pommes de terre rissolées, pains frais cuits sur le grill, 80z:5 | 120z :8 | Pinte:11 | 1/2 pichet : 15 | Pichet: 26 Mlc.r.obrasserle - Isle-aux-Coudres 3 x8oz
confitures de fraises maison et salade de fruits maison. Cocktails Le Pilier (Blonde), La Block (Blanche), Le Ruisseau rouge (Rousse) .
: ENCANETTE 473 ml: 9 ; i i At :
Béluga 20 Bloody Ceasar DAL 10 . : gll;?}folrlle(lgoerf;:)t e :lllxdglec:i: fﬁlieef)l léircll:sllssl)erécsm("ez) o
' Deux ceufs, deux choix de viande (bacon, jambon effiloché ou saucisse). Vodka, Clamato épicé, L_? Plhe; G /’): Bl(()in;le. _ e ) T i i
) Accompagné de pommes de terre rissolées, cretons de Charlevoix, féves au lard, épices Bootlegger et tabasco. [SHeaTe SI0EC S OIS 6 0 5 e pi B Gl SN Planche dégustation ('le c1dr§s plan 3x25 0% 3
{ pains frais cuits sur le grill, confitures de fraises maison et salade de fruits maison. Houblon en terrasse 9 La Block (5,2 %) - Blanche Dame Prune (Prune), Pommier de cerise (Cerise), Pomme dérable (Erable)
: j& i ius d’ Biére rafraichissante aux notes d’agrumes.
| Brunch Corylus 25 Bl.ere blanche, jus de canneberge et jus d'orange. : g Vins blancs ;
‘ Deux ceufs, bacon, jambon effiloché, saucisse, cretons de Charlevoix, mini paté Signature Pedneault Cidreric et Vergers Le Ruisseau Rouge (5,4 %) - Rousse :
I croche, féves au lard, crépe, sirop, pommes de terre rissolées, pains frais cuits Spritz de Charlevoix PEDNEAULT 9 Biére aux aromes gourmandes de torréfaction et de caramel. ruté Macabéo/sauvignon 9 40
sur le grill, confitures de fraises maison et salade de fruits maison. Cidre au bleuet et apéritif Menaud. Immortelle (6,5 %) - IPA Menaud Y Fuenteseca Espagne
Cidre & la poire et apéritif Menaud. Biere élaborée avec la fleur d'immortelle récoltée localement
(Euf bénédictine . . ' Chardonnay, Fun 9 41
; . . ; . 457, Gin tonic du verger Cocktail 2 base du gin de Merrond F 4
Deux ceufs pochés servis sur muffin anglais nappé de sauce hollandaise. AIORN ! 1 ) i o5 rance
Accompagné de pommes de terre rissolées et salade de fruits maison Gt chez Hydromel Chaglgier€hoisir une option de sirop : i Bieres en canette (473 ml) : "
pag P : ‘%,4,,9;»} Bleuet / Amélanche / Cerise / Pomme / Poire / Prune : wmure Belleruche, Chapoutier 9 41
Béné de la ferme Jambon effiloché au sirop d’érable et fromage suisse. 19 Corisatte Menaud - Distillerie et Brasserie Menaud ! Y Frince
Béné de la mer Saumon fumé et fromage suisse. 21 Rhum ambré, sirop de cerise et pepsi. Calme.l(;is,e (4 %f) - Sﬁr§ f.rLl.itée ——— ? 9 A e 5 0
Omelette St Sy Belle acidité et aromes rafraichissants de petits fruits des champs. fTLECER Charlevoyou Charlevoix
Co‘mpo'see de trois ceufs, accompagnée de pommes de terre rlssol‘ees, pains (bleuet ou poire) . . 1/2 pichet: 18 Sa.llcorne (,4'6 %) - Biere surette : _ - 2 ptucar  Pinot Grigio, Bolla Retro 9,5 43
frais cuits sur le grill, confitures de fraises maison et salade de fruits maison. Cidre aux bleuets ou a la poire, Pichet: 27 Salicorne de I'Isle-aux-Coudres offrant des notes salines et citronnées. ET LEGER Tialic
2 . jus d'orange et fruits du moment. : - —— -~ :
Jambon effiloché et fromage suisse 18 . Azote (4,7 %) - Dry Stout Biere onctueuse conditionnée a l'azote. 9 : — = bl n 95 45
& S e 20 . Coors Light et Molson Ex Coovs iohy 9 i lmw e .
Crépe Mistelle de prunes, Sortilege a I'érable et jus de canneberge. g TouT ) MOLSON Nouvelle-Zélande
Aux bananes, creme patissiére et tartinade choco-noisettes 18 s B UV : Vin rosé
. = . Joue 7 = | Vin rosé
Servie avec patates a déjeuner et salade de fruits. %!w%”“ Aperos : Dlgestlfs 3 foe :
Au‘g pomumes, poires etsucreala creme 18 Blanchon 8 0 22 = Clatior—s3 10 FRUTE Ig;fg;ne 9 40 1
Servie avec patates 2 déjeuner et salade de fruits. Cidre pétillant et rafraichissant Cidre de glace pourvu d’'une belle acidité et une finale caramélisée. !
- ]
I N e e e R e S e rappelant la pomme verte. Grande Glace 3oz 10 Vins rouges i
) Viand P == 3 Dame Prune 8 17 27 Mistelle de pommes gelées aux arémes d’érable
: Extras 1ance, OFu IS IHITOHEN Cidre 2 la prune merveilleux rappelant le porto blanc. Cabernet/Tempranillo 9 37
A . b V3 N ET CHARNU .
| Crépe nature au sirop d’érable 5 avec patés et fromages. Mistelle de prunes 3 oz 10 Liberado Espagne
I EEEE s e eaeeaeae o e e e = e Isle aux Bleuets 8 13 27 Mistelle aux arémes de noisettes et de caramel AU Sangiovese, Nespolino 9 41
: Cidre pétillant aux bleuets pouvant rappeler un cognac. GENEREUX Italie
I rappelant la sangria. Mi 5
, - istelle de pommes et poires 3oz 10 Bi : 4
. = ila-Haut, Chapoutier 9,5 42 -
C AFES Pomme d’érable 8 17 27 Mistelle aux fruits du verger rappelant le Pineau des Charentes. eTchamy. F > P 2 G
] Cidre a I'érable idéal < 3 . T4inee
’ R e Creme de petites poires 3oz 1 : .
‘ : . : Créme d’'amélanches aux arémes de chocolat noir, cerise et amande. Pinot 1'1011', Pure coastal 9,5 44
‘ : = = o= Or deI'lsle 8 13 27 > - Australie
| Café alcoolisé : Baileys, Sortilege a 'érable ou Cremaglace 20z/8,5 e il Saint-Antoine 2oz e 1
Cidre doux pétillant . = = . uybrRoMELR 1
l' , { : aux poires du verger Vin fortifié vieilli en barils de bourbon s'apparentant ¢sprEvori ARoMATIQUE Malbec, Clos de los Siete
| Latté / Cappuccino / Mokaccino 5,5 : - a un porto blanc aux aromates de miel et de fraises. Argentine
= = Pommier de cerise 8 1/ Tl . ; _ . ; _.
Espresso / Allongé / Americano / Chocolat chaud 4 T e \I:Ioire-fDamlf 22 oz N : g] ugimmm 1 Pinot noir, Clos Jordanne Bouteille /65 & S#:24%
; . o 4 i in fortifié vieilli 2 ans en barils de porto. Ses aromes de bleuets, Gy Canada <
Thé / Tisane / Café filtre 3 UEEDSE-demisiET p

e A 4

e ._..,_Hi;s'_"o'n.deS Vergers—Pei_lmﬁ“é';ii'i'l'f"' 000
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